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Podczas kolejnego dnia we Wtoszech na praktykach zawodowych uczniowie z kierunku
Technik Zywienia i Ustug Gastronomicznych obliczali na podstawie receptur zapotrzebowanie
na produkty do przygotowania potraw, szacowali koszty przygotowania potraw. Potem
zajmowali sie dobieraniem metod i technik przygotowania dan w zaleznosci od zastosowanych
produktéw oraz obrébka wstepng brudng: sortowanie, mycie, oczyszczanie, ptukanie
produktow. Technicy Logistyki poznawali wptyw uktadu stref na funkcjonowanie magazynu.
Zajmowali sie réwniez takimi zagadnieniami jak wskazniki optymalizacji zagospodarowania
powierzchni magazynowej i zastosowanie metod wyznaczania najlepszego rozwigzania w
zakresie zagospodarowania powierzchni i przestrzeni magazynowej. Pdzniej uczniowie
dobierali urzgdzenia pomiarowe do okreslania ilosci i jako$ci zapasoéw i ¢wiczyli korzystanie z
urzadzen transportu bliskiego do przemieszczania zapaséw w magazynie. Tego dnia uczniowie
ksztatcacy sie na kierunku Technik Hotelarstwa zajeli sie przyjmowaniem oraz realizacjg
zamoOwien gosci w zakresie ustug dodatkowych. Ich zadaniem byto zorganizowanie ustug
dodatkowych zgodnie z przyjetym wczesniej zamdwieniem.

Projekt nr 2022-1-PL01-KA121-VET-000061552 wspotfinansowany ze srodkow Unii
Europejskiej.
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