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PACZUSIE z NORWIDA

Potrzebujesz 05,10,15 0 minut by przygotowaé mini pysznosci, banalnie proste w
wykonaniu :) Ttusty Czwartek i karnawat, to najlepszy czas, by je zrobic!

Z podanych sktadnikow wychodzi ok. 30 matych paczusiow :) Podczas smazenia nawet nie
trzeba ich obracaé, gdyz same rosng, same sie obracajg — no normalnie idealne,
szybkie paczki serowe

)

Mozecie je nadzia¢ kremem budyniowym, dzemem, czy czekoladg... lub po prostu oprészy¢
cukrem pudrem ;)

SKLADNIKI

- 250 g twarogu (pétttustego)
- 100 g gestej Smietany 12%
- 2 z6tka

- 1/3 szklanki cukru

- 1 tyzka cukru wanilinowego
- 250 g maki pszennej
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- 11 1/2 tyzeczki sody oczyszczonej
- 1 kieliszek wodki

- 1 litr oleju ros$linnego (do smazenia)
- cukier puder ( do posypania)

PRZYGOTOWANIE

- Do miski wtozy¢ twardg, Smietane, zéttka, cukier oraz cukier wanilinowy. Rozgnie$¢
sktadniki widelcem.

- Dodac¢ magke, sode i wymieszac. Wytozy¢ na podsypang maka stolnice i potgczyé
sktadniki.

- Ciasto podzieli¢ na ok. 28 kawatkow i ulepi¢ z nich kulki wielko$ci orzecha wtoskiego
(aby ciasto sie mniej kleito mozna formowa¢ umytymi i wilgotnymi dtornmi lub delikatnie
oprészonymi maka).

- Na patelnie wla¢ olej i rozgrzaé go do okoto 180 stopni C. Wiozy¢ kulki tyle ile sie
zmiesci w jednej warstwie z zachowaniem matych odstepéw.

- Smazyé na ztoty kolor po okoto 1,5 minuty z kazdej strony (paczki moga sie same sie
obracac¢ po usmazeniu z jednej strony).

- Wytowic¢ tyzkg cedzakowg i utozyé na recznikach papierowych. W tym samym oleju
usmazyc¢ kolejng porcje paczkow.

- Posypac cukrem pudrem.

Mys$le, ze ze wzgledu na ekspresowe wykonanie bedg sie pojawiaty u Was przez caty rok :)
SMACZNEGO!
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