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Technicy Zywienia dzisiaj na zajeciach podczas praktyk we Wioszech oceniali produkty pod
wzgledem sSwiezosci, smaku, zapachu, przydatnosci do spozycia. Zapoznali sie z wptywem
warunkéw transportu i przechowywania zywnosci na jej jako$¢. Nastepnie dowiedzieli sie jak
przebiega dobieranie procesu technologicznego przygotowania potraw i dobieranie maszyn i
urzgdzen do obrdbki wstepnej i termicznej. Po potudniu wydawali positki gosciom w sali
restauracyjnej. Technicy Logistyki zajmowali sie analizowaniem struktury wyrobu w celu
zaplanowania przeptywéw logistycznych w produkcji i tworzeniem dokumentéw dotyczacych
procesow logistycznych produkcji. Potem projektowali dystrybucje towaréw zgodnie z przyjetymi
kryteriami i celami oraz projektowali prace w weztach dystrybucyjnych. Technicy Hotelarstwa
zapoznali sie z zasadami i narzedziami marketingu, okreslali rodzaje turystyki, uczyli sig
stosowania programéw komputerowych wspomagajacych wykonywanie zadan zawodowych
oraz zapoznali sie z zadaniami oraz wyposazeniem recepcji hotelowej.

Projekt nr 2022-1-PL01-KA121-VET-000061552 wspotfinansowany ze srodkow Unii
Europejskiej.
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