Cukiernicy z Norwida o produkciji tortu na 8 Marca
wtorek, 08 marca 2016 10:36

Stuchacze Kwalifikabyjnego Ursd Za\/\'/bddowego — Cukiernik , na prosbe Pana Dyrektora
przygotowali wszystkim Paniom pracujagcym w Zespole Szkdt Nr 1 w Swidniku z okazji Dnia
Kobiet stodkag niespodzianke w postaci tortu.

Ponizej relacja naszych cukiernikédw oraz Pani Moniki Bgk prowadzgcej zajecia praktyczne o
etapach produkcji tortu.

Prace nad tak stodkim poczestunkiem wazgcym okoto 8 kilo rozpoczeliSmy od przygotowania i
upieczenia az 9 blatéw biszkoptowych z 8 jajek kazdy. Kolejnym etapem byto sporzgdzenie
syropu do nasaczania. UzyliSmy syropu z gruszek oraz zaparzonej kawy z odrobing alkoholu.
Podstawg dobrego tortu jest przeciez odpowiedni nasgcz biszkoptow!
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