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Kiére odbeda sig w trakcie targéw gastronomicznych Warsaw Gastro Show
27-29 pazdziemika 2016 (czwartek, piatek, sobota)
adres: Ptak Warsaw Expo - Migdzynarodowe Centrum Targowo - Kongresowe
al. Katowicka 62, 05-830 Nadarzyn, Polska
college
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Dnia 29.10.2016 r. podczas Miedzynarodowych Targow Gastronomicznych Warsaw Gastro
Show 2016 odbedzie sie finat IX Mistrzostw Polski Kelneréw ,,Junior Waiter" 2016.

Uczniowie Zespotu Szkét nr 1 im. C. K. Norwida w Swidniku klasy IV Technikum Hotelarstwa:
Karolina, Agata, Karolina i Nikodem, pod okiem wychowawcy Matgorzaty Motyl, wezma udziat
w tym prestizowym konkursie. Coroczna rywalizacja o tytut Mistrza Polski Kelneréw w
konkurencji Serwisu Synchronicznego bedzie w tym roku dotyczyta réwniez naszej wspaniatej
czworki, ktora dotozyta wszelkich staran by zakwalifikowac sie do finatu tego konkursu. Jest to
konkurs z dziewiecioletnig tradycjg, wymagajacy od uczniéw wielu talentow a czesto i tak o
wyniku ostatecznym decyduje indywidualna kreatywnos$c¢ druzyn.

Synchroniczny pokaz z podktadem muzycznym trwa tylko kilka minut, to najdtuzsze 5 minut,
podczas ktorych nie ma miejsca na niedoskonatosci. Uczniowie zaprezentujg umiejetno$ci
kelnera z zakresu obstugi konsumenta w uniformach kelnerskich tak by sprawié jak
najatrakcyjniejsze wrazenie artystyczne.
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W $lad za finatowg druzyng podaza kibicujgca im mtodziez naszej szkoty. Uczniowie technikum
zywienia i ustug gastronomicznych, hotelarze a nawet logistycy planujacy przysztos¢ w branzy
gastronomiczno- hotelarskiej bedg mogli podczas trwania targéw wybiera¢ w bogatym
programie warsztatow. Bedzie mozliwo$¢ odby¢ tematyczne lekcje prowadzone przez
specjalistow, manageréw wiodacych firm z branzy HORECA w zakresie techniki i technologii
gastronomicznej, higieny, srodkdw spozywczych wykorzystywanych w profesjonalnej kuchni.

Trzymamy kciuki!
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