Kolejny projekt w ,,Norwidzie”
czwartek, 09 listopada 2017 10:34

Z przyjemnoscig informujemy, ze we wtorek 07.11. 2017 Dyrektor Zespotu Szkét Nr 1 w
Swidniku Krzysztof Gatan podpisat
w Urzedzie Marszatkowskim w Lublinie umowe o dofinansowanie kolejnego wniosku pt.
Mistrzostwo w Zawodzie Kluczem do Sukcesu - Il Edycja.

Na spotkanie przybyli réwniez Starosta Powiatu Swidnickiego —

Dariusz Kotodziejczyk

, Wice Starosta

Waldemar Biatowas

oraz Skarbnik

Jan Chabros.

Projekt jest wspétfinansowany z Funduszu Europejskiego w ramach Regionalnego Programu
Operacyjnego Wojewddztwa Lubelskiego na lata 2014 — 2020 w ramach osi priorytetowej 12
Edukacja, kwalifikacje i kompetencje, dziatanie 12.4 Ksztatcenie zawodowe. Gtéwnym celem pr
ojektu

jest podniesienie

jakosci

i

atrakcyjnoéci

ksztatcenia

zawodowego

w

Zespole

Szkot

nr

1

im.

Cypriana Kamila

Norwida

w

Swidniku

poprzez

organizacje

dodatkowych
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zajeé

zawodowych

i

ptatnych

stazy/praktyk realizowanych u pracodawcow

dla

100

uczniow z klas technik zywienia i ustug gastronomicznych, technik hotelarstwa, technik logistyk
oraz zasadniczej szkoty zawodowej kucharz/piekarz, kurséw
doskonalgcych

i

szkolen

zawodowych

dla

nauczycieli

oraz

poprzez

doposazenie pracowni

zawodowych.

Budzet projektu to ponad 1 min ztotych.

Termin realizacji zadan: 01.10.2018 —31.10.2019.

Zadania w projekcie bedg obejmowaly realizacje kurséw i szkolen
takich jak:

- Logistyk/spedytor
- Prawo jazdy kat. B
- Kurs obstugi wozka widtowego
- Wykonywanie ustug kelnerskich
- Jezyk angielski dla kelneréw
- Menadzer gastronomii/organizator ustug cateringowych
- Przygotowanie do egzaminu zawod. dla uczniéw technikum i zsz
- Innowacyjne zajecia Gotuj z VIP-em i Norwidem
- Innowacyjne zajecia rozwijajgce umiejetnosci zawodowe uczniéw technikum i ZSZ:
Warsztaty
kulinarno-kelnerskie
przygotowujace
do
pokazéw
w
czasie
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Woi.
Targow Turystyczno-
Gastronomicznych.

Uczestnicy projektu otrzymajg bezptatne materiaty dydaktyczne, kursy zakonczg sie egzamina
mi/certyfikatami

(W

tym

VCC lub

rownowaznymi). Zespot projektowy ma nadzieje, ze podobnie jak przy realizacji poprzednich
edycji chetnych do rozwijania wiedzy i umiejetnosci zawodowych nie zabraknie.

Opracowata:

Agnieszka Dziedzic
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